
Il Gambero Rosso di Mazara

ANTIPASTI
IL PURO    22

IL FRITTO    15

PRIMI
L’ICONICO    29

IL CREMOSO    26

SECONDI
IL GRATINATO    28

IL GRIGLIATO    35

IL NOSTRO MENU

PRENOTA IL TUO TAVOLO AL N° 352 0335915 O INQUADRA IL QR CODE

ANTIPASTI

CAPONATA DI MELANZANE    12.5

STREET FOOD PALERMITANO    8 

CAPONATA DI PESCE    15

CARPACCIO DI RICCIOLA    16.5

MACCO DI FAVE    13.5 

Melanzane, pomodoro, sedano, capperi e olive

Caponata di melanzane arricchita con pesce fresco

Panelle di ceci e crocchè di patate

Purè di fave secche guarnito con ricotta e crostini

Marinata agli agrumi di Sicilia

PRIMI

LINGUINA CON RAGU’ DI OMBRINA    19

BUSIATA AGLI AGRUMI    18 

BUSIATA ALLA SICILIANA    14.5

RIGATONE CON RAGU’ DI SALSICCIA   16

Ragù bianco di ombrina, olio al prezzemolo e
mandorle

Cremoso pesto di arance, limoni, mandorle e
basilico guarnito con gambero rosa

Corposo pesto di capperi, pomodori secchi e olive

Ragù intenso di salsiccia ai semi di finocchio e
fonduta di pecorino siciliano DOP

SECONDI

TONNO LEGGERMENTE SCOTTATO   24

INVOLTINI DI PESCE SPADA    20

ARROSTO PANATO    19

OMBRINA IN GUAZZETTO    22

Bistecca di vitellone panata alla palermitana

Filetto di ombrina con pomodorini, patate,
olive e capperi

Pesce spada ripieno alla siciliana con mollica
di pane, pomodoro, uvetta e pinoli

Servito con salsa al Passito di Pantelleria e
verdurine di stagione

Servito crudo, condito con olio evo e succo di limone

Croccante Arancina di riso, cuore morbido al
gambero rosso

Minestra di spaghetti spezzati in brodo di gambero
rosso 

Linguine al gambero rosso mantecate con
mandorle e pistacchi di Sicilia

Gamberi rossi in crosta croccante di pistacchio

Gamberoni alla griglia, serviti con fresca
insalatina di finocchi, arance e olive

CANNOLO SICILIANO    8                             

I DOLCI

CASSATA SICILIANA    9

GELO DI FRUTTA DI STAGIONE    7

PARFAIT DI MANDORLE    7.5 

GELATI FATTI IN CASA    6 

IL NOSTRO CAFÉ GOURMAND    12

CASSATA AL FORNO    8

Farcito al momento con ricotta di pecora

Pan di spagna, ricotta di pecora, gocce di
cioccolato, pasta reale e canditi

Pasta frolla, ricotta di pecora, gocce di
cioccolato, cannella e zucchero a velo

Semifreddo alle mandorle siciliane, salsa al
cioccolato e croccante di mandorle

Dessert tradizionale siciliano a base di frutta
fresca

Gusti in base alla disponibilità

Tre assaggi di dolci scelti dallo chef
accompagnati da un caffé espresso
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